Les entrées

La mogette
Crémeux de mogette a l'ail ef au xéres, croiitons a I'ail.

Le Chorizo
Tartine de pain de mie a la tomate, mousse de fromage

frais origan et échalote, chorizo grillés.

Les plats

Filet mignon de porc
Filet mignon cuit en basse température, sauce échalote, mille-feuille
de potimarron, roquette au balsamique.

L ,
La Criee
Retour de la criée, sauce vierge, flan de courgette
au basilic et mozzarella.

Les desserts

Le chocolat
Tartelette au chocolat noir, caramel beurre salé, tube de
meringue.

Le Ci’rron‘Iqune
Crumble au cacao, mousse citron jaune et son sorbet



LES LES

LANDOUILLETTE

Andomlle’r’re ficelle 200 ﬂ :
pommes de terre grenaille
assaisonnement du jour.

L ENTRECOTE FRAN§A|SE
I Entrecote 250gr

pommes de terre grenoulle
assaisonnement du jour.

_TRIO DE FROMAGES

“Assiette de fromages,
mesclun au vinaigre balsamique.

FROMAGE CHAUD

I"Avec la confiture
du Boistissandeau.

LE GOURMAND. |
Café ou thé accompagné
de gourmandises.

_SUGGESTION DU MOIS™

Le chef vous propose également

LA COTE DE BOEUF 1.6KG AVEC LEGUMES DE SAISON
pour les plus gourmands, la partager n'est pas obligatoire...

Naus. cuisinans. des praduits. frais pouwr vaus. serin le meilleur du fait maisan.

LE !E N_.DUMOMENT
COTES CATALANES 14% .,

DOMAINE LAURIGA

CABERNET SAUVIGNON - MERLOT
Un vin idéak aw quatidien.
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